APELSINSNITTAR

1 72 dl mandelmjdl eller mandlar som du kér i mixern
1agg

1 7 dl socker

2 tsk vaniljsocker eller V2 tsk vaniljpulver

V2 tsk salt

finrivet skal av en apelsin

1 72 tsk bakpulver

ca 2 dl Semper Finmix

g6r sa har:

1. Satt ugnen pa 175 grader

2. R6r samman agg och socker. Tillsatt vaniljsocker, salt och finrivet skal av en
apelsin.

3. Blanda mjélmix, mandelmjdl och bakpulver i en skal och tillsatt det i aggsmeten,
ror ihop till en deg.

4. Forma degen till 2 fingertjocka langder och placera pa bakpapperskladd plat.
Gradda langderna i ca 15-20 minuter i varmluftsugn.

5. Skar langderna pa snedden i bitar direkt nar de kommer ut fran ugnen. Lat svalna.
Forvara kakorna i en lufttat burk.
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