Bakelser med kram
27 stycken

200 g mandel, malda
2 dl socker
4 aggvitor

Kram:

4 aggulor

1 dl strosocker

1 dl gradde eller dyl
125 g margarin el smor

Vispa aggvitorna och socker till hart skum.
Blanda i de malda mandlarna. Smarj och bréa aluminiumformar med flisad mandel.
Fordela smeten i formarna och fyll dem till halften. JAmna smeten lite.

Gradda i mitten av ugnen 160 grader ca 30 minuter

Gor under tiden kramen. Vispa aggula, socker och gradde i en kastrull eller

i vattenbad. Lat sakta sjuda pa svag varme under vispning tills kramen blir tjock.
Ta av kastrullen fran plattan och ror i smoret tills det 16ser sig helt i kramen. Lat
kramen kallna. Klicka sedan pa kramen ovanpa mandelbottnarna.

For basta resultat:

Bakelserna ar svara att lossna fran formarna om man inte anvander mandelflis. Frys
dem annars med fyliningen pa och dra sedan av formen nar kakan kommer ut fran
frysen.

Garnering:
Vispad gradde, en mandarinklyfta och ev. citronmeliss



