Glutenfria mockarutor

Satt ugnen pa 200 grader

5 agg
4 dl socker

2 tsk vaniljsocker

4%> dl Semper Finmix
3 tsk bakpulver

3/4 dI-1 dl kakaopulver
2 dl mjolk eller vatten
200 g smor el margarin
en nypa salt

Glasyr:

600 g florsocker

225 g smalt smor el margarin
4 msk kallt kaffe

1 dl kakao

3 tsk vaniljsocker
kokosflingor eller strossel

Vispa agg och socker. Mat upp mjélk och smér i en kastrull, och hetta upp pa spisen,
tills smoret smalt. Blanda de torra ingredienserna. Sikta i mjolblandningen i
aggsmeten, och hall till sist i den avsvalnade smor-mjolkblandningen. Tack en
langpanna med bakplatspapper, eller smorj och brda formen. Hall smeten i
langpannan och gradda i 200 grader i ca 15 min. (Tills den inte ar kladdig mera.)
Mat sedan upp alla ingredienser till glasyren, utom vaniljsockret, i en kastrull.

Hetta upp och ror om tills glasyren ar helt slat. Tillsatt vaniljsockret.

Hall ut glasyren, pa den fardiga mockarutan. Stroé éver kokos eller strossel.

Denna gang valde jag strossel, for det ar kul med lite farg ibland.

Prova ocksa nagon gang att ta ut mockarutorna fran ugnen, nar dom annu ar lite, lite
kladdiga, da blir dom helt suverant goda!
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